STELLENRUSSCHREIBUNG

flir 32 Wochenstunden (80% von Vollzeit) ab Juli 2026

Im Seniorenhaus Seekirchen erwartet Sie ein moderner Arbeitsplatz mit bestens
ausgestatteter Kiiche und einem motivierten Kiichenteam. Mit frischen, abwechslungsreichen
Speisen leisten wir taglich einen wichtigen Beitrag zum Wohlbefinden unserer Bewohnerinnen
und Bewohnern. Freuen Sie sich auf ein wertschatzendes und krisensicheres Arbeitsumfeld.

Zu den Aufgaben zidhlen:

e Speisenzubereitung: taglich frische und ausgewogene Mahlzeiten fiir die
Bewohnerinnen und Bewohner, Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter, Essen auf Radern-
Kundinnen und Kunden und gemeindeeigene Kinderbetreuungseinrichtungen

e Diatetik & Sonderkost: Fachgerechte Umsetzung von arztlich verordneten Didten
sowie bedarfsgerechte Zubereitung von passierter Kost bei Schluckstérungen.

e Qualitdtssicherung: Einhaltung und Dokumentation der Hygienevorschriften (HACCP)

e Warenlogistik: Kontrolle und fachkundige Lagerung von Lebensmitteln

Das bringen Sie mit:
e Abgeschlossene Ausbildung (Lehrabschluss) als Koch bzw. Kéchin
e Praktische Berufserfahrung als Koch bzw. Kéchin
e Teamfahigkeit, Belastbarkeit und Freude am respektvollen Umgang mit dlteren Menschen
e Gute Deutschkenntnisse fir die Kommunikation mit den Kolleginnen und Kollegen,
den Seniorinnen und Senioren sowie fiir die Arbeitsdokumentation

Das bieten wir:

Stabiler Dienstplan ohne Teildienste flr eine echte Work-Life-Balance

Eine vielseitige und verantwortungsvolle Tatigkeit in einem engagierten Team
Der Funktion entsprechende Weiterbildungsmoglichkeiten (z.B. Didtkost)
Wertschatzende und kollegiale Arbeitsatmosphéare

Krisensicherer Arbeitsplatz mit gesichertem Einkommen

Diverse Zusatzleistungen und -vorteile (betriebliche Altersvorsorge u.a.)
Sechs Urlaubswochen ab dem 43. Lebensjahr

Verglinstigtes Mittagessen

Entlohnung nach dem Salzburger Gemeindevertragsbedienstetengesetz
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Wir freuen uns:
Auf deine aussagekraftige Bewerbung an:
Daniel Dinter, 06212 / 2312 -15, bewerbung@seekirchen.at




